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FLEISCH GEFLÜGEL DESSERT

Grünkohl mit dreierlei Pinkel Bremer Kükenragout 144 Ofenkater 176
und Schweinebacke

Heidschnucke in Heu gegart
mit Bäckerinnenkartoffeln

Calenberger Spitzkohleintopf

Frikadellen

Dithmarscher Kohlwickel

Birnen, Bohnen, Speck

Sylter Lammkarree

Warme Grützwurst mit Apfelmus,
Meerrettich und Balsamico-Sauce

Holsteiner Schnitzel

Rundstück warm

Nordisches Labskaus
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Ochsenschwanz mit Wirsinggemüse
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Vierländer Ente
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Holsteiner Gänsebraten
mit gefülltem Schmorapfel

VEGETARISCH
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Kartoffeln mit Kefir-Vinaigrette

Schnüsch
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Holsteiner Ziegenkäse
auf Wildkräutersalat
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glasierten Zwiebeln
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Quetschmadame
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Quarkknödel aus der Wilstermarsch

Pharisäer

Norddeutsche Pfannkuchen

Großer Hans

Hamburger Pfeffernüsse

Bremer Klaben

Rote Grütze

GRUNDREZEPTE

Fischfond

Geflügelfond

Wildrahmsauce

Kalbsjus
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