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3 VORWORT
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6 BASICS

Alle wichtigen Backzutaten und Utensilien

Ubersichtlich aufgefuhrt und einfach erkldrt
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16 RUHRTEIG

Schnell und zuverldssig zeigt er mit Frichten,
Nissen und Aromen sein ganzes Kénnen

Bouclily webhe Frichle !

36 OBSTKUCHEN

Hier wird geschlemmt, was die Saison zu bieten hat:
Pfirsich, Pflaume und Apfel zeigen, was sie draufhaben
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66 HEFETEIG
Er braucht Warme und Ruhe, aber sonst ist der
vielseitige Klassiker ganz leicht in der Anwendung

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1160049653
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84 TORTEN

Erdbeere, Himbeere, Stachelbeere: Frichte sind die

Komplizen einer guten Torte, die Basis sind tolle Boden
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112 SCHOKOLADE

Keine Zutat ist so beliebt und gleichzeitig
so vielseitig: Wir schopfen aus dem Vollen
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132 KLEINGEBACK

Nimm zwei - oder drei!l Macarons, Mini-Gugels
und kleine Tértchen sehen nicht nur kostlich aus
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154 FESTLICHES

In der Adventszeit sind alle hei3 auf bezaubernde
Platzchen und weihnachtliches Geback

Clcky - Sticke.

178 HERZHAFTES
Leckere Brote, Ciabatta, Quiche, Pizza und
Flammkuchen machen Appetit auf mehr!
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